TEMAT: SPORZĄDZANIE POTRAW Z MIĘSA WIEPRZOWEGO (smażone, pieczone). SPORZADZANIE POTRAW Z MIĘSA WOŁOWEGO.
*** Karta Pracy ***

Zadanie 1

Wymień wszystkie niezbędne składniki potrzebne do wykonania                                     KOTLET SCHABOWY PANIEROWANY, SZTUKA MIĘSA W SOSIE CHRZANOWYCM
Produkty pochodzenia roślinnego:                                                                    Produkty pochodzenia zwierzęcego:

Zadanie 2.

Wypisz wszystkie potrzebne narzędzia do sporządzenia tej potrawy.

Zadanie 3.

Wypisz kolejność wykonywanych czynności przy sporządzaniu kotlet schabowy panierowany, sztuka mięsa w sosie chrzanowym.                      .

ROZWIĄŻ TEST:
https://www.testy.egzaminzawodowy.info/test-1285-kwalifikacja-tg7-styczen-2018.html
Odpowiedzi proszę przesyłać na adres: uczenwdomu@gmail.com, w tytule wiadomości JAKUB WALAS, ZAJĘCIA PRAKTYCZNE, KLASA…
